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TECHNISCHE GEGEVENS

Artikelnummer

Verpakking

Kleur

Geur

pH

12724

emmer à 12,5 kilo

wit

Ongeparfumeerd

13,5

PRODUCTOMSCHRIJVING
Hooggeconcentreerd, sterk alkalisch, ongeparfumeerd, poederproduct voor het periodiek 

reinigen van friteuses.

TOEPASSING
Voor het verwijderen van hardnekkige en ingebrande vervuiling in alle voorkomende 

profesionele friteuses. 
Let op niet te gebruiken op aluminium, zink, messing en rubber oppervlakken.

GEBRUIKSAANWIJZING
Tap het frituurvet af en sluit de aftapkraan. Vul de friteuse met water tot aan het normale 

olie niveau. Voeg 20 tot 50 gram Frituurovenreiniger per liter water toe. Controleer hiervoor 
de waterhoeveelheid voor de juiste dosering. Stel de temperatuur in op ca. 90 °C. Zet de 
friteuse aan en houd de oplossing 10 – 30 minuten tegen de kook aan. Laat de hierna de 

oplossing afkoelen en tap het water af. Verwijder de achtergebleven residuen van de wanden 
en de elementen met een doek of zachte borstel. Spoel daarna twee maal na met schoon, 

heet water en laat aan de lucht drogen. 

VEILIGE HANTERING EN OPSLAG 
Uitsluitend voor professioneel gebruik. De volledige instructies voor het

hanteren en gebruik van dit product worden beschreven in het
veiligheidsinformatieblad. In de originele verpakking bewaren.

Frituurovenreiniger
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